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- ROTHGERBER

A PFASTATT

FRUITS ET LEGUMES « BOUCHERIE / CHARCUTERIE « CREMERIE
EPICERIE « BOULANGERIE / PATISSERIE « RESTAURANT

Ouvert le dimanche 22 décembre de 14h a 18h.
Les 24 et 31 décembre de 7h a 17h

2 Rue de la Ferme, 68120 Pfastatt - 03 89 34 48 85
K fermeduchateaupfastatt
www.fermeduchateaupfastatt.fr



vt Valte menu de féle !
%‘ jf Pain surprise 60 toasts 34,50 € / piéce -

) *f?.f Miche surprise Océane 60 toasts 39,50 € / piéce
X 1 !
Py A
O A Mini paté en crolte 19,50 € / kg
5430 Nature, abricot, pistache, noisette, épices de Noel
i *
- , .
R0 Poud Uenltiée
LETA — .
Ty { 1/2 langouste a la Parisienne 28,50 € / piece (portion pour 1 pers.)
5. 4 .'*
';~"" Filet de bar roti sauce au chéteau chalon 12,50 € / pi€Ce (Portion pour 1 pers. 220g)
(& 2 : Pavé de sandre poché sauce champenoise 12,50 € / pi€Ce (Portion pour 1 pers. 220g)
; g‘j‘“ Soufflé de saumon sauce chanlis 10 € / piéce (Portion pour 1 pers. 220q) *
; ;55,",’*‘- Saumon fumé ievé en Ecosse 79 € / kg * *
‘.‘.‘*g._(‘.“!. l.
i}_’_;:'iﬂf Ceoeur de filet de saumon en crodite sauce Riesing 26,90 € / kg
055 . . |
7 Sy Coquille St-Jacques cuisinée 5,95 € / piece
TS
.‘I_I,gx-' /] Foie gras de canard origine FRANCE/Vendeée 129 € / Kg
¢ ;f Foie gras de canard “Chez Elodie” rrance/sud ouest 171 € / kg
£eidl s
. ¢é9 ﬁMMﬁ m M@ a rechauffer. Origine FRANCE
Jambon supérieur en crodte rretrancheé 15,80 € / kg
Filet mignon de porc en croiite Auxgiolles 19,90 € / kg
Filet de boeeuf Wellington sauce caviar de moritles 46 € [ kg
f rm-:; - {@9 UWQ Origine FRANCE/Alsace Pierrade
-’ 28,90 € / kg
BOSbeef tranche Au choix : boeuf veau volaille
a fondue 27 € / kg
Fondue chinoise
Poitrine de veau 29,50 € / kg
% farcie 19,50 € / kg Boeuf et veau

Découvrez aussi nos gibiers de chasse Alsace Lorraine !




i
Clest pratiqua! Passez vOS C(}mm&\f\dﬁs '

7 .
Indiquez sur ce dépliant
les quahl:i.tés souhaikées,
7’
remplissez vos coordonnees,

la date de retrait, et 9

remeltez vobre bon de
W commande & nos Nom Prénom :

Dates limites de commande :

équipes ! Téléphone :

Date de retrait : Le

des plals Uaileut)

Civet de cerf au pinot noir
et aux airelles 12 € / piéce (Portion pour 1 pers. 3009)

Sauce bouchée a la reine 21,50 € / kg

Supréme de chapon roti 12 € / piece (portion pour 1 pers. 220g)

Sauce aux morilles et vin jaune

Grenadin de veau 11 € / piéce (Portion pour 1 pers. 220g)
Sauce au porto et truffes

Mignon de porc 9€ / piéce (Portion pour 1 pers. 220g)
Aux epices de noél

ﬁ&(/ (}W@Q Origine FRANCE/Alsace, Oie ALLEMAGNE

Chapon Fermier “Dirringer” 22,90 € / kg
Dinde Fermiére Alsace 19,90 € / kg
Poularde Gretel 18,50 € / kg

Chapon de Pintade Gretel 24,50 € / kg
Oie Fermiére Label Rouge 26,80 € / kg
Chapon désossé farce aux morilles 26,50 € / kg
Supréme de chapon farce aux morilles 29,80 € / kg
Cannette désossée farce a 'orange 25,90 € / kg
Pintade désossée farce forestiére 24,90 € / kg

Supréme de Pintade farce morilles 26,50 € / kg

Les accompagnemenls

Chou rouge aux marrons 16,50 € / kg

Spaetzle 8,90 € / kg

Pour noél mardi 17 déc. | Pour le réveillon lundi 23 déc.

décembre 2024

des pus
el ving
Plus de 15 jus et

7 vins a découvrir
ou redécouvrir!

En direct de la ferme
2.70€ le kilo

Qe
Aglumes
big

A partir du 9 déc.
Oranges, clémentines,
pamplemousses et

citrons de Casa Del Mas



]
Passez VOS commandes

Nom Prénom :

Télephone:

WP It Ay
By .:\J}n”)‘j
LA ‘« M J1 ii\ (.\“n

12 huitres «Fine de Claire» N°3
Lhuitre préferée des consommateurs qui apprecient les huitres peu
charnues au gout affiné.

48 huitres «Fine de Claire» N°3
24 huitres «Fine de Claire» N°4 super prix !!
24 huitres «Fine de Claire» Bio N°2

24 huitres «Fine de Claire» Label Rouge N°3

24 huitres «Spéciale de Quiberon» N°3
Un subtil gout iodé et une belle longueur en bouche.

12 huitres «Belle de Cancale» Calibre G (grosses)
La Belon de Cancale est une huitre plate typiquement bretonne
- aux couleurs doreées a brunes, a la chaire ferme, croquante et
raffinée alliant liode breton a un subtil gott de noisette.

12 huitres «Tsarskaya» N°3

Huitres spéciale de qualité supérieure grace a une maturation de 3
a 6 mois en bord de mer. Une mise en bouche puissante et iodée,
puis elle libére une douceur presque sucrée avec des notes de lait
damande en attaquant le croquant de la chair.

24 huitres «La fameuse de St VAAST» N°3
Croquantes, charnues, reconnaissables par leur goUt de noisette
specifique a Saint Vaast la Hougue.

24 huitres «Creuse de Normande» N°3 HUiTHE:_é% g

. NORMANDIE

24 huitres spéciale «lIsigny» N°3
Généreuse et charnue, une pleine mer au gout subtilement iode

bown de commande & nos equnpes .

I\r\dt.qwaz. sur ce cieFLs.omE les qu,av\h&es
souhaitées, remplissez vos coordonnées,
Lo date de rebrait, ek remettez vobre

la bourriche de 1 douzaine

1
1
I
11,50€ X
1
+1 couteau OFFERT I
1

39,90€

la bourriche de 4 douzaines

15€

la bourriche de 2 douzaines

25€

la bourriche de 2 douzaines

24,50€

la bourriche de 2 douzaines

27,50€

la bourriche de 2 douzaines

19,70€

la bourriche de 1 douzaine

29,90€

la bourriche de 1 douzaine

26,95€

la bourriche de 2 douzaines

23,20€

la bourriche de 2 douzaines

32€

la bourriche de 2 douzaines

Retrait pour Noél

Date limite commande : vendredi 20 déc.

Retrait pour Nouvel an

Date limite commande : vendredi 27 déc.

2 Rue de la Ferme, 68120 Pfastatt
0389344885

Ed fermeduchateaupfastatt ~ www.fermeduchateaupfastatt.fr .




